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HUdIDO in Pl’CdStﬂVitC\/ mesea. Prodajna Pl'OdOl‘—

nost izdclovalcev lj ublj;mskih butar je povezana
Z njihovo ponudbo rudiv drugih krajih Sloveni-
je, karni najbolj 1‘;1zvcscljivo, sa) s tem 1‘cgionahm
razlicnost postopno postaja enota. Je pares, da
prav v 7.;1dnjcm casu v stevilnih kmjih in pol\'ra—
jimh ponovino p(mdarjajo lokalne in krajcvnc
znacilnosti. Tcga s¢ Npr. zelo dobro zavcdajo v
Velikih Las¢ah, L’jcr pravijo, da je »prava bu-

tara iz brﬁlj;ma n ni kupljcm Nna trznic, ampak

100

narejena doma. Vscbujc tudi ducat enoletih
vejic dreves, ki pomcnijo 12 ;1postolov: macice,
leske, drobutovne, hruske, slive in jablanc. Kot
okras je dodano zclcnjc oljkc, brina, drena, va-
ruha, krizavea, stvarjcncga zcljcn ter forzicijc ali
rcsja« [34].

Sevedno jena Slovenskem v navadi tekmova-
nje, kdo bo naredil vedjo butaro. To je priljubljc-
na oblika postavljanja med mladino; zadnja leta
tckmujcjo tudi v tem, kdo bo izdelal najdaljﬁo
butaro. Mcd prvimi so to ‘novost uvedli ﬂmtjc iz
Arclina pri Vojniku; zda}' jim slcdijo \% drugih
krajih in sc z dolzino butar potcgujcjo LA VIS V
globalistiéno Guinessovo 1\'11jigo rckordov, kar
po eni strant spodbu]a spofs"tovanjc do izdcloval-
cev, po drugi paje prcdvscm ncpotrcbno pretira-
vanje in uviscanje ‘zlnhtncga obrcdja med svetov-
ne neumnosti. Torcj jc zadevaze na meji dobrcga
okusa [3 5].

Na Primorskem nosijov cerkevk blagoslovu
olenc veje, okrasene z barvnimi svetlecimi pa-
pujim papimatimi rozami, ali tako kot v Sloven-
ski Istri, kjcr splctcjo olj(:nc liste na vcjah v raz-
licne oblike. Proccsijc 2 butarami, ki potckajo
ob cerkvah na celomem slovenskem ozcmlju, SO
neke vrste prcmikajotc galcrijc lokalnein regio-
nalne ustvarjnlm)sti, tcmcljctc na naraviih gra-
divih iz prcbujajotc s¢ narave. Zato so v zadnjih
letih pogost motiv ﬁ)tograﬂ)\/ in tclcvizijskih
snemalcev.

V Pliskovici na Krasu so ohranili nekoliko
sprcmcnjcno tradicionalno velikonocno Sego,
ko so na cvetno ncdcljo (1 o/jﬁ;m m’z/e_//a ) imeli kra-
jevno praznovanje ali OPASILO in so zaiigali
drenove metle. Med pripmv;nni na praznovanje
velike noci je bilo (in je se vedno) v navadi po-
metanje dvorisc ( /)(}7:/}11‘01') ter ¢iscenje in urejanje
hisnih notranjcin. Od leta 2004 pripmvljajo na
soboto pred cverno nedeljo iz te krajevne kul-

turne dediscine prircditcv ODPRTI BOR]ACI-

Kadar je velika no¢ zgodnja, jo prcstavijo v ﬂPI‘iL

Gre za obiskovanjc domacij innj ihovih borjnécv.
V ta namen oznacijo portnlc ( /);‘/‘()/‘/e) 2 drenovimi
metlami, obiskovalci pa ob placilu dobijo vrecke
1z blaga za kozarce, hodijo od borjaéa do borja—
¢a ter pokuﬁsajo vina in hisne jcdi. Na oglcd SO
prcdsmvitvc dcjavnosti \Y ‘zivljcnju Pliskovljanov,
razstave in ustvarjalnc delavnice, za konec pa vse
drenove metle sezgejo pri Latniku evropskega

prij atel J Stva.
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zeleni listi cebule

I. Kl‘llh NAMOCHNO V lellO‘ v k;lftl'i SO pl\;‘d

tem kuhali velikonocno sunko ali drug kos
«

suhcga mesa, Namoceni kruh odeedimo
1N OZMCmo.

2. Slanino narczemo na nmjhnc kocke in jn
OCVICIO,

3. Na slanini POCVICIMO scsckl]nnc zelene
cebulne liste. Dodamo namocen kruh
I vse sestavine dobro premesamo.

4. lzmase ob]il\’ujuno za p;\lcc velike sv;lljl\'c,

jih pm'aljamo vimokiin skuhamo v slani juhi,
v kateri smo kuhali sunko. Ko pripla\ujo

na vrh, jih pobcrcmo 5 pcnovko, Zlozimo

na kvoznik in ponudimo s kubhano sunko

OZ. kuh;mim prasicjim p]ctctom.
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